
Cocktail & canapés 

Risotto de fenouil au maviar 
Nuage perlé à l’huile d’aneth & caviar séché 

Ravioles de crevettes sauvages 
Bouillon des têtes au colza grillé & fleur de capucine 

King crabe & poutargue de caviar 
Parfums de sous-bois au lait végétal 

Loup de nos côtes 
Choux fleur en jeu de textures 
Ail noir & sauce au Champagne 

Agneau de lait label rouge 
Anchois fumé & pressé de pommes de terre aux algues 

Pavlova 
Fruits de la passion & baies de grenade 

Mignardises

                    

Menu d’Exception - Saint Valentin
Vendredi 14 & samedi 15 février 2025

220€ par personne

Deux ambiances proposées: cosy au restaurant 
ou musicale au bar (à choisir à la réservation).


