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Menu de la Saint-Sylvestre

155.00€ * par personne

114.00€ * par personne en supplément
de la demi-pension ou de la pension compléete

Ambiance musicale

| e Apéritif

R . B :I_:I_ Coupe de Champagne
1\/ a e a Roger Constant Lemaire “Cuvée Trianon”

restaurant

Mise en bouche

Sucette de Foie Gras, Gelée aux fruits exotiques,
Sablé au Sarazin grillé

Entrée

Brochette de noix de Saint-Jacques,
Mousseline de panais a la vanille, Emulsion au foin

Plats

Ballotine de Saint-Pierre,
Farce fine aux herbes et citron vert, Emulsion aux crustacés

Tartare de fruits et Granité au Rhum Normand
Rhum Botanique “Le Chaleureux - C’est Nous”

Noix de Veau en cro(te de Truffe, Cépes et Girolles poélées,
Pommes Bouchons, Jus de viande corsé

Fromage

Camembert aux fruits secs, Brunoise de Pommes,
Gelée de Cidre

Dessert

Citron en trompe-I'ceil
Insert Citron Caviar, Main de Bouddha et Basilic,
Croquant au riz soufflé, praliné et chocolat blanc

Coupe de Champagne de I’An Nouveau

Café et mignardises

Renseignements & réservation
au 0231964040 *Prix net TTC, hors boissons




